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TECHNIKAI ADATLAP 
(Jelen technikai adatlap felülírja az előző összes verziót) 

 

Termék megnevezés: CITROMFŰ OLAJ OL0081 

Botanikai név: Cymbopogon Flexuosus 

CAS: 8007-02-1 

Termék kód: OL0081 

1. Technikai információk 

Specifikáció Érték Módszer 

Állag: Folyadék M0006 

Íz és illat: Jellegzetes M0061 

Szín: Sárgától a barnáig M0051 

Sűrűség (20°C): 0,8830-0,9030 g/cm³ M0001 

Törésmutató (20°C): 1,4750-1,4950 M0002 

Oldhatóság: Alkoholban és olajban oldódik M0010 

Optikai forgatóképesség: -7°; +3° M0054 

Neral (Citral) (GC%) 30-37% M0049 

Geranial (Citral) (GC%) 40-50% M0049 

 

Ajánlott adagolás: 0,05-0,1 g/kg 

 (Élelmiszer-adalékanyagok, színezékek maximális adagolása  

 élelmiszer csoportonként lásd : 1129/2011/EU rendelet, ill. a 

 95/2/EK i.elv és módosítása: 2003/114/EK i.elv.) 

2. Raktározás és szállítás 

Csomagolás: PE kanna, PE hordó, IBC tartály 

Minőség megőrzési idő: Az ajánlott tárolási körülmények mellett, bontatlan 

 csomagolásban, a gyártástól számított 1095 napig. 

Ajánlott tárolási és szállítási körülmények:  

 Száraz, hűvös helyen, fénytől védve tárolandó. 

A szállítás tiszta, zárt, karbantartott élelmiszer és 

takarmányipari termékek szállítására alkalmas járművel 

történik. 

Egyéb információ: Felbontás és használat után visszazárandó a megfelelő 

minőség és a további felhasználás érdekében. 

http://www.foodbase.hu/
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3. Mikrobiológiai jellemzők   

Mikrobiológiai jellemzők alapján a termék megfelel 4/1998. (XI.11.) EüM rendelet 4. számú 

mellékletének 10.1. pontjában előírt követelményeknek.  

4. Nehézfémek 

Kémiai tisztaság szempontjából - nehézfém-tartalom tekintetében – a termék megfelel a 1881/2006/EK 

rendeletnek. 

5. Összetevők (1334/2008/EK rendeletnek megfelelően)  

5.1. Összetevők listája 

Az élelmiszergyártó feladata, hogy meghatározza a terméknek a végső alkalmazásban való 

megfelelőségét (1333/2008/EK rendeletnek megfelelően) az alábbiakban felsorolt összetevők alapján: 

 

• Aroma összetevők (1334/2008/EK rendeletnek megfelelően) 

➢ Természetes aromakészítmény  

• Egyéb összetevő, ami a 1334/2008/EK rendelet I. mellékletének A része szerint: 

➢ nincs 

6. Tápérték információ (1169/2011/EU rendeletnek megfelelően) 

Az Európai Parlament és Tanács 1169/2011/EU rendelete V. melléklete alapján a termék mentesül a 

kötelező tápértékjelölés alól.  

7. Allergén információ (1169/2011/EU rendeletnek megfelelően) 

Jelmagyarázat: 

+ = Tartalmaz 

- = Nem tartalmaz 

# = A késztermék nem tartalmaz allergén összetevőt, de jelen lehet az üzemben 

◊ = A késztermék nem tartalmaz allergén összetevőt, de jelen lehet az üzemben azonos 

 gyártósoron 

 

• Glutént tartalmazó gabonafélék (búza, rozs, árpa, zab, tönkölybúza, kamut, ill. 

hibridizált fajtái) és a belőlük készült termékek  
# 

• Rákfélék és a belőlük készült termékek - 

• Tojás és a belőle készült termékek - 

• Hal és a belőle készült termékek - 

• Földimogyoró és a belőle készült termékek - 

• Szójabab és a belőle készült termékek - 

• Tej és az abból készült termékek (beleértve a laktózt) # 

• Diófélék, azaz mandula, mogyoró, dió, kesudió, pekándió, brazil dió, pisztácia, - 

http://www.foodbase.hu/
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makadámia vagy queenslandi dió és a belőlük készült termékek 

• Zeller és a belőle készült termékek - 

• Mustár és a belőle készült termékek - 

• Szezámmag és a belőle készült termékek - 

• Kén-dioxid és az SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter 

összkoncentrációt meghaladó mennyiségben; a számítást a fogyasztásra kész 

termékekre vagy a gyártó utasítása alapján elkészített termékekre vonatkozóan 

kell elvégezni. 

◊ 

• Csillagfürt és a belőle készült termékek - 

• Puhatestűek és a belőlük készült termékek - 

8. Speciális diéta információ 

Alkalmas vegetáriánusoknak igen 
(nem tartalmaz állati eredetű összetevőket, kivéve tejtermékeket/tej összetevőket, mézet, tojást)  

Alkalmas vegánoknak  igen 
(nem tartalmaz állati eredetű összetevőket, beleértve tejtermékeket/tej összetevőket, mézet, tojást)  

Alkalmas laktóz érzékenyeknek: igen 

Alkalmas glutén érzékenyeknek: igen 

Alkalmas Kosher elvek követői számára: nincs adat 

Alkalmas Halal elvek követői számára: alkalmas 

9. Növényvédőszer maradékok határértékéről (396/2005/EK rendeletnek megfelelően)  

Az aromakészítmények (lásd az összetevőket), fizikai úton kinyert növényi származékok (lepárlás, 

desztilláció, hidegen sajtolás). A használt folyamat függvényében nem kizárható, hogy az aroma 

preparátumok nyomokban növényvédőszer-maradékot tartalmaznak. A termék komplex összetevői 

miatt az egyes növényvédőszerek mennyisége nem kimutatható. 

10. GMO nyilatkozat (1829/2003/EK és 1830/2003/EK rendeletnek megfelelően) 

A termék, a termék gyártásához szükséges alapanyagok beszállítóitól rendelkezésünkre álló GMO 

mentességet igazoló nyilatkozatok alapján nem tartalmaz GMO összetevőt, azaz GMO-mentes. A 

terméken jelölés nem szükséges. 

11. Besugárzási állapot (1999/2/EK és 1999/3/EK irányelvnek megfelelően) 

A termék ionizáló sugárzással kezelt nem 

A termékben lévő alapanyagok ionizáló sugárzással kezeltek (beszállítói nyilatkozat alapján) nem 

12. Csomagolóanyag megfelelőség 

A termékhez használt valamennyi csomagolóanyag kielégíti a Bizottság 10/2011/EU és az Európai 

Parlament és Tanács 1935/2004/EK rendeletek és ezek módosításainak követelményeit. 

http://www.foodbase.hu/
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Fontos információk 

A fentebb közölt információkat a termékkel kapcsolatban legjobb tudásunk szerint állítottuk össze a 

beszállítók dokumentációi, valamint a helyes gyártási gyakorlat alapján. 

A felhasználóknak saját vizsgálatokat kell végezniük annak érdekében, hogy meghatározzák ezen 

információk saját céljaikra történő alkalmazhatóságát és alkalmasságát. A felhasználó felelőssége 

meggyőződni arról, hogy a termék az adott ország engedélyezési rendszerében felhasználható. 

A Food Base Kft. vállalja, hogy a fentebb közölt információk változásáról azonnal értesíti érintett 

Partnereit.  
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